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Patelni nie powinno zabraknąć w żadnej kuchni. To sprzęt, który umożliwia przygotowanie 

dań występujących w każdym regionie. Można smażyć na nim zdrowo i bez tłuszczu, ale 

także klasycznie, przywracając smaki zapamiętane z dzieciństwa. Na patelni przyrządzisz 

szybki posiłek z resztek znalezionych w lodówce: chleb w jajku, placuszki, kotleciki. Wybierz 

model, który sprawdzi się w Twojej kuchni najlepiej! 

Patelnie ceramiczne, granitowe i nieprzywierające 

Dla miłośników przygotowywania wyjątkowych posiłków – osób takich jak Ty – 

przygotowaliśmy bogatą ofertę patelni. Znajdziesz wśród nich modele ceramiczne, 

granitowe, tytanowe i stalowe. Jeśli zwracasz uwagę na zawartość tłuszczu w przyrządzanych 

daniach, na pewno zainteresuje Cię kolekcja patelni nieprzywierających z popularnej serii 

nazwa marki, ale nie tylko. Wyjątkowe powłoki ILAG Ultimate Durit Pro czy Titanium 

Excellence zapewniają smażonym produktom lepsze smaki i właściwości. 

Patelnie do placuszków i dań wieloskładnikowych 

Poszukujesz patelni do przygotowywania szybkich i niewielkich śniadań bądź podwieczorków 

dla siebie i najbliższych? A może lubisz podejmować gości, w związku z czym zależy Ci na 

przyrządzaniu ciepłych dań dla większej liczby osób? W naszej ofercie znajdziesz model 

odpowiadający Twoim potrzebom. Wśród patelni o mniejszej średnicy dostępne są warianty 

14-, 18- i 20-centymetrowe. Największe patelnie mają nawet 32 cm. 

Jeśli poza patelnią potrzebujesz również innych akcesoriów kuchennych, przejrzyj naszą 

ofertę garnków, czajników i funkcjonalnych dodatków. 


