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Szuflada w kuchennym kredensie pełna jest rozmaitych gadżetów ułatwiających gotowanie. 

Znajdują się tam nożyczki, obieraczki i ostrzałki do noży. Tuż obok, w szafce, miejsce zajmują 

modne lunch boxy, kamienie do pizzy, a czasem nawet profesjonalne urządzenia takie jak 

sprzęt do pakowania próżniowego. Sprawdź, których akcesoriów brakuje w Twojej kolekcji! 

Profesjonalne urządzenia kuchenne 

W asortymencie naszego sklepu znajdziesz profesjonalne urządzenia do pakowania 

próżniowego i zgrzewarki do folii, takie jak pakowarka listwowa. Dzięki nim oraz kompletom 

worków próżniowych zabezpieczysz m.in. produkty w sosie własnym czy marynacie, i to bez 

utraty wartości odżywczych. Przedłużysz ich przydatność do spożycia. 

Drobne akcesoria kuchenne 

Gotowanie i wykonywanie innych, drobnych czynności nie mogłoby się obejść bez 

akcesoriów kuchennych. Dzięki ostrzałce do noży zadbasz o szybkość przygotowywania 

posiłków, jak również estetykę potrawy. Nożyczkami rozetniesz plastikowe opakowania czy 

sznurki do przewiązywania mięsa. Tarką szybko i wygodnie zetrzesz owoce i warzywa, a także 

ser do spaghetti. Jeśli nie lubisz skórek, usuniesz je obieraczką. Z kolei lunch boxy i termosy 

przydadzą Ci się podczas przygotowywania posiłków do pracy, szkoły i w podróż. 

Akcesoria wymienne 

W naszym asortymencie znajdziesz również elementy uzupełniające i wymienne dla tych, 

które uległy uszkodzeniu. Posiadane garnki czy patelnie przykryjesz mocnymi pokrywami 

żaroodpornymi. Rozerwane opakowania zabezpieczysz klipsami magnetycznymi, by 

znajdujące się w nich produkty spożywcze nie wyschły ani nie nabrały wilgoci. Otwarty sok 

przelejesz do szczelnej i estetycznej karafki. 

Przejrzyj ofertę naszego sklepu, by znaleźć to, czego szukasz, a nawet więcej! 


